
PLATS
OCTOPUS UDON 28.90€
Nouilles udon sautées, poulpe grillé,
légumes croquants et sa sauce
légèrement épicée

TIGRE QUI PLEURE 28.90€
Pièce de bœuf grillé, purée de
gingembre et sa sauce secrète
du chef 

KAÏ SATAY 18.90€
Brochettes de poulet marinées
aux épices, sauce cacahuète,
légumes sautés et riz

KENG KIO VANE 17.90€
Curry vert thaï traditionnel, poulets
et légumes frais, lait de coco et riz

SCARLET DUCK 22.90€
Magret de canard grillé, curry rouge au
lait de coco avec purée de gingembre

BAO KAÏ BURGER 18.90€
Brioche chinoise, coleslaw, cheddar,
tomate, oignon rouge, poulet pané aux 
5 épices et frites de patate douce 

BAO BLACK SALMON BURGER 18.90€
Brioche noire, pavé de saumon,
guacamole, salade, mangue, coriandre,
sauce teriyaki, frites de patate douce

MASSAMAN BLISS 17.90€
Légumes et tofu aux 5 parfums au
curry massaman et riz

BO BUN  
LES BOBUNS 16.90€ 
(POULET, BŒUF, CREVETTE, SAUMON, TOFU) 
Salade, carottes, soja, oignons, vermicelle
de riz, menthe, coriandre, cacahuètes,
nems poulet ou nems végétariens

SUSHIS
CRISPY MAKI  13.90€
Saumon, fromage frais, concombre,
panko, sauce teriyaki, mangue

CALIFORNIA VOLCANO DU CHEF 12.90€
Saumon braisé, neige de crabe,
fromage frais, concombre, ciboulette,
vermicelle de riz frit, mayonnaise épicée
 
FRESH EBY FRY MAKI 12.90€
Crevette panée, tarama, avocat,
mayonnaise épicée

CHICKEN ACEVICHADO 12.90€
Poulet panko, avocat, chips de patates
douces, sauce acevichado aux 7 épices

DESSERTS
SPHÈRE ÉPHEMÈRE 9.90€
Mousse de litchi, framboises fraîches,
coulis de fruits rouges

CHOCOLAT DE TOGARASHI 8.90€
Crème de chocolat noir 70% aux
épices japonaises, cerise amarena,
tuile de chocolat

BAITEUIL 7.90€
Crème de pandan, mousse
de coco, brunoise d’ananas et
son sorbet d’ananas

PAVLOVA 7.90€
Meringue moelleuse, mousse
de passion, méli-mélo de kiwi
et pomme granny smith

NEMS GOURMANDS 7.90€
Nems Nutella et sa crème
glacée cacahuète 

MOCHIS 7.90€
Glace enrobée d’une pâte de riz

CAFÉ OU THÉ GOURMAND 9.90€

ENTRÉES
NEM THA DEUA 8.60€
Salade laotienne de riz, croustillant
au porc, ciboulette, échalote, coriandre, 
citronnelle

YAM PA MUK 7.60€
Salade de calamar matsukasa,
sauce citronnée épicée

KOONG MA PHRAO (4 PIÈCES)  8.60€
Crevettes panées, panko et noix
de coco, sauce mango

NEMS POULET (3 PIÈCES) 7.30€

GYOZA POULET (4 PIÈCES) 7.60€
Gyoza à la vapeur, sauce curry jaune

TOM YUM KOONG 8.30€
Soupe de crevettes à la citronnelle
au mélange d’épices thaï

ENTRÉE + PLAT OU PLAT + DESSERT              19.90€
DESSERT          +4.00€

ENTRÉES
Nems poulet, Gyoza poulet, Yam pa muk

PLATS
Keng kio vane, Bao (au choix), Bo bun
(au choix)

DESSERTS
Pavlova, Nems gourmands, Mochis

Eau plate ou gazeuse (50 cl)            +2.00€
Verre de vin rouge, rosé ou blanc            +2.50€

ENTRÉES
Nems poulet, Gyoza poulet, Yam pa muk

PLATS
Keng kio vane, Kai Satay, Bao (au choix), Massaman Bliss

DESSERTS
Nems gourmands, Mochis, Pavlova, Baiteuil

ENTRÉES
Toutes les entrées et sushis au choix
(+2€ pour les makis et california)

PLATS
Tous les plats
Scarlet duck              +2.00€
Tigre qui pleure              +6.00€
Octopus Udon            +6.00€

Tous les desserts sont inclus dans le menu

Un écrin de 
saveurs 
thaïlandaises, 
japonaises avec 
une pointe de 
cuisine 
française. 

MENU DU MIDI  ( UNIQUEMENT LE MIDI )

MENU YAK                      30.90€

MENU KING YAK                       30.90€



MURASAKI SPRITZ (16 cl) 9.90€
Sirop de violette, fleur de sureau,
liqueur de curaçao, prosecco

YAK’O’LADA (16 cl) 10.90€
Rhum, crème de coco, fruit de
la passion, cannelle

IMPERIAL YAK (10 cl)  9.90€
Vodka, amaretto, liqueur
de café

BANG’COQ (16 cl) 10.90€
Liqueur de fraise, yuzu,
prosecco

MOJITO ORIGINAL (20 cl)  9.00€
Rhum, citron vert, menthe, sucre
de canne

MOJITO MYRTILLES (20 cl) 9.00€
Rhum, eau gazeuse, myrtilles, citrons, 
sirop de sucre, menthe fraîche. 

MOJITO POMME (20 cl) 9.00€
Rhum, eau gazeuse, jus de citron vert, 
liqueur de pomme verte, sirop de sucre

MOCKTAILS

SABAI SABAI (20 cl)  7.50€
Aloé vera, fruit de la passion,
jus de citron

SIAM (20 cl)  7.50€
Aloé vera, goyave, Kalamansi

VIRGIN MOJITO ORIGINAL (20 cl)  7.50€
Eau gazeuse, citron vert, menthe,
sucre de canne

VIRGIN MOJITO MYRTILLES (20 cl) 7.50€
Eau gazeuse, myrtilles, citrons, 
sirop de sucre, menthe fraîche. 

VIRGIN MOJITO POMME (20 cl) 7.50€
Eau gazeuse, jus de citron vert, 
liqueur de pomme verte, sirop de sucre

WHISKIES
TOGOUSHI BLENDED (4 cl) 40%  9.00€

AKASHI BLENDED (4 cl) 40%  8.00€

NIKKA FROM THE BARREL (4 cl) 51%  8.50€

COCKTAILS SIGNATURES APERITIFS

Martini Porto (5 cl) Ricard (2 cl) 4.30€
Kir Chardonnay (10 cl) 4.00€

DIGESTIFS 

Saké Meikulu (5 cl) 3.00€
Get 27, Get 31, Cognac (4 cl) 7.90€

BIÈRES BOUTEILLE
Chang 33 cl 4.90€
Tsing Tao 33 cl  4.90€

BIÈRES PRESSION
25 cl 4.20€
33 cl  5.60€
50 cl  8.40€

BOISSONS FRAÎCHES

JUS DE FRUITS 4.50€
Jus de grenade, jus de coco, 
jus de mangue, jus de litchi,
Aloè vera, jus d’orange 

SODAS 
Coca-Cola (33 cl), Coca-Cola Zéro 3.90€
(33 cl), Fuze Tea Pêche (25 cl),
Fuze Tea Menthe-Citron (25 cl),
Perrier (33 cl) 

EAUX
VITTEL 1 L  4.50€
VITTEL 0,5 L 3.50€
SAN PELLEGRINO 1 L 4.50€
SAN PELLEGRINO 0,5 L 3.50€

BOISSONS CHAUDES

CAFÉ NESPRESSO 2.00€
CAFÉ DOUBLE NESPRESSO 4.00€
CAFÉ CRÈME NESPRESSO 2.50€
DÉCAFÉINÉ NESPRESSO  2.10€

THÉS DAMMANN  4.00€ 
(4 fruits rouges, caramel, pomme 
d’amour, thé vert jasmin,
thé vert menthe, thé vert oriental,
tisane rooibos citrus)

TISANE VERVEINE  4.00€

Monsieur Yak est avant tout une expérience 
culinaire, un mélange de traditions,
de saveurs, de couleurs, de textures…

Un lieu de respect des traditions 
thaïlandaises
où l’imagerie est très présente.

Les Yaks, grands esprits de la nature et 
protecteurs des temples, inspirent ce lieu
si surprenant.

 Un lieu à la fois calme et voluptueux 
où l’on aime se loger comme dans un 
cocon,
il peut se révéler brut et puissant.

Le Chef puise ses recettes dans l’univers de 
la gastronomie authentique, en suivant
les influences culturelles de l’Asie du 
Sud-Est, tout en modernisant ce véritable 
art
qu’est la cuisine thaïlandaise.

Le Chef suit la philosophie de cet art 
culinaire en prenant en compte le respect
du corps et de l’esprit, l’harmonie des 
saveurs, des couleurs, du croquant, de la 
brillance…

MONSIEURYAK.FRMONSIEURYAKRENNES02 99 53 38 40

QUI EST MONSIEUR YAK ?

ปรุงด้วยใจ • ทำสดใหม่ทุกวัน
 • รสชาติไทยแท้ • ทานให้อร่อยนะ



CARTE DES VINS

LES BULLES

 

  (12 cl)
  

(75 cl)

PROSECCO, Pirovano

 

5.90€
 

35.00€

CHAMPAGNE LOUIS CONSTANT AOP Champagne brut 12.00€  
60.00€

CHAMPAGNE COLLERY AOP Champagne Blanc de Blancs   
90.00€

VINS ROUGES

 
CHINON AOP, Orchidées «La Mare au Diable» 4.90€ 19.50€ 29.00€

BLAYE CÔTES DE BORDEAUX AOP, Château Vieux Charron 5.20€ 21.00€ 31.00€

CÔTES DU RHÔNE VILLAGES VISAN AOP, Domaine de Coste Chaude 5.40€ 22.00€ 34.00€

LANGUEDOC-ROUSSILLON 100% PINOT NOIR, IGP Pays D’Oc, Secret de Lunès 5.70€ 23.00€ 35.00€

PIC SAINT LOUP AOP, Les Déesses Muettes «Exception» 6.50€ 26.00€ 39.00€

BOURGOGNE AOP, André Ducal 6.80€ 27.00€ 40.00€

LALANDE-DE-POMEROL AOP, Château Bourseau 52.00€

BOURGOGNE HAUTES CÔTES DE NUITS AOP, Michel Picard 65.00€

VINS ROSÉS

 LANGUEDOC-ROUSSILLON, IGP Pays d’Oc, Gris Blanc 5.40€ 22.00€ 32.00€

CORSE, IGP de l’Île de Beauté, Tendance 4.50€ 18.00€ 28.00€

PROVENCE, IGP Méditerranée, Magic 4.70€ 19.00€ 29.00€

VINS BLANCS   
(12 cl) (50 cl) (75 cl)

 
(12 cl) (50 cl) (75 cl)

 
(12 cl) (50 cl) (75 cl)

VIOGNIER, IGP Pays d’Oc, Albrières 4.20€ 16.00€ 26.00€

CÔTES DE GASCOGNE AOP, Domaine Uby n°3 4.70€ 18.50€ 29.00€

CHARDONNAY, IGP des Alpilles, Domaine Le Grand Castelet «Violon D’Ingres» 5.40€ 22.00€ 32.00€

QUINCY AOP, Domaine J Rouzé 6.70€ 27.00€ 39.00€

MOELLEUX, IGP Côtes de Gascogne, XVIII Saint-Luc 5.80€ 24.00€ 36.00€



COCKTAILS SIGNATURES
MURASAKI SPRITZ (16 cl) 9.90€
Sirop de violette, fleur de sureau,
liqueur de curaçao, prosecco

YAK’O’LADA (16 cl) 10.90€
Rhum, crème de coco, fruit de
la passion, cannelle

IMPERIAL YAK (10 cl)  9.90€
Vodka, amaretto, liqueur de café

BANG’COQ (16 cl) 10.90€
Liqueur de fraise, yuzu, prosecco

MOJITO ORIGINAL (20 cl)  9.00€
Rhum, citron vert, menthe, sucre
de canne

MOJITO MYRTILLES (20 cl) 9.00€
Rhum, eau gazeuse, myrtilles, citrons, 
sirop de sucre, menthe fraîche. 

MOJITO POMME (20 cl) 9.00€
Rhum, eau gazeuse, jus de citron vert, 
liqueur de pomme verte, sirop de sucre

MOCKTAILS
SABAI SABAI (20 cl)  7.50€
Aloé vera, fruit de la passion,
jus de citron

SIAM (20 cl)  7.50€
Aloé vera, goyave, Kalamansi

VIRGIN MOJITO ORIGINAL (20 cl)  7.50€
Original, passion, fraise

VIRGIN MOJITO MYRTILLES (20 cl) 7.50€
Eau gazeuse, myrtilles, citrons, 
sirop de sucre, menthe fraîche. 

VIRGIN MOJITO POMME (20 cl) 7.50€
Eau gazeuse, jus de citron vert, 
liqueur de pomme verte, sirop de sucre

WHISKIES
TOGOUSHI BLENDED (4 cl) 40%  9.00€
AKASHI BLENDED (4 cl) 40%  8.00€
NIKKA FROM THE BARREL (4 cl) 51%  8.50€

APERITIFS
MARTINI PORTO (5 cl) RICARD (2 cl) 4.30€
KIR CHARDONNAY (10 cl) 4.00€

DIGESTIFS 
SAKÉ MEIKULU (5 cl) 3.00€
GET 27, GET 31, COGNAC (4 cl) 7.90€

BIÈRES BOUTEILLE
CHANG  33 cl 4.90€
TSING TAO 33 cl  4.90€

BIÈRES PRESSION
25 cl 4.20€
33 cl  5.60€
50 cl  8.40€

BOISSONS FRAÎCHES
JUS DE FRUITS 4.50€
Jus de grenade, jus de coco, 
jus de mangue, jus de litchi,
Aloè vera, jus d’orange 

SODAS 
Coca-Cola (33 cl), Coca-Cola Zéro 3.90€
(33 cl), Fuze Tea Pêche (25 cl),
Fuze Tea Menthe-Citron (25 cl),
Perrier (33 cl) 

EAUX
VITTEL 1 L  4.50€
VITTEL 0,5 L 3.50€
SAN PELLEGRINO 1 L 4.50€
SAN PELLEGRINO 0,5 L 3.50€ 
BOISSONS CHAUDES
CAFÉ NESPRESSO 2.00€
CAFÉ DOUBLE NESPRESSO 4.00€
CAFÉ CRÈME NESPRESSO 2.50€
DÉCAFÉINÉ NESPRESSO  2.10€

THÉS DAMMANN  4.00€ 
(4 fruits rouges, caramel, pomme 
d’amour, thé vert jasmin, thé vert
menthe, thé vert oriental,
tisane rooibos citrus)

TISANE VERVEINE  4.00€

CARTE DES BOISSONS
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